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Maulwurfkuchen

Fiir den Kuchen eine Springform (26 cm) einfetten und den Boden mit Back- Kuchen:

papier auslegen. Backofen auf 180°C Ober-/ Unterhitze vorheizen. 125 g weiche Butter
Die weiche Butter mit dem Zucker hell schaumig schlagen. Ein Ei nach dem 125 g Zucker
anderen griindlich unterriihren. Mehl, Kakaopulver und Backpulver mit einer 3 Eier

Prise Salz mischen, abwechselnd mit der Milch unterriihren. Zum Schluss die 150 g Mehl

Schokoraspeln unterheben, dann denTeig in die vorbereitete Form fiillen und im

vorgeheizten Ofen 30-35 Minuten backen. Herausnehmen und auskiihlen lassen.

Den ausgekiihlten Kuchen mit einem Essloffel ,,aushéhlen®. Dabei einen je | cm
dicken Boden und Rand stehen lassen. Die Kuchenbrésel beiseitestellen.

Fiir die Fillung die Sahne mit dem Sahnesteif aufschlagen und die Schokoraspeln

30 g Kakaopulver
1,5 TL Backpulver

| Prise Salz

50 ml Milch

50 g Schokoraspeln

‘:: unterheben. Die Bananen schalen und der Linge nach halbieren. Dann auf den
< %9 | ausgehohiten Boden legen. Dafiir die Bananen so zerteilen, dass sie den komplet- Fiillung:
j_ ten Boden bedecken. Die Sahne als Hiigel darauf verteilen. 600 ml Sahne
& 4 SchlieBlich mit den Kuchenbréseln bedecken, optional mit einigen Génse- 3 Péckchen Sahnesteif
. ‘.'r;i bliimchen verzieren. 3-4 Bananen
y = @FK" 50 g Schokoraspeln
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