Walnuss Platzchen

Die Walniisse in einer Pfanne ohne Fett anrdsten, bis sie zu duften beginnen. Mit
den Ubrigen Zutaten zu einem glatten Teig verkneten. Diesen in Folie gewickelt
1 Stunde im Kiihlschrank ruhen lassen.

Zwei Backbleche mit Backpapier auslegen. Den Backofen auf 180°C Ober-/
Unterhitze vorheizen. Den Teig zu kleinen Kugeln (ca. 2 cm Durchmesser) formen
und diese leicht plattdriicken. Mit etwas Abstand auf die beiden Backbleche
verteilen, dann blechweise je ca. 12 Minuten backen. Die Platzchen vollstandig
auskihlen lassen.

In der Zwischenzeit Nussnougat und Zartbitterschokolade

&, zusammen Uberm heilRen Wasserbad schmelzen. Jeweils

einen Klecks davon in die Mitte der Platzchen geben und mit
einer Walnusshalfte verzieren.
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Zutaten

Fiir den Teig:

50 g gemahlene Walniisse
(alternativ Haselnliisse)
200 g Mehl

50 g Kakaopulver

2 TL Zimt

1 TL Backpulver

1 Prise Salz

100 g Zucker

1 Pck Vanillezucker
1Ei

135 g Butter

Zum Verzieren:

200 g Nussnougat

100 g Zartbitterkuvertiire
200 g Walnusshalften



